CASTIGNANQO

— CANTINE DAL 1960 -

? vino bianco
MARCHE CHARDONNAY [.G.T.
"GRAMELOT"

VITIGNO: Chardonnay 100%

ESTENSIONE DEGLI ETTARI A VIGNETO: 15

COMPOSIZIONE DEL TERRENO: medio impasto, prevalentemente
argilloso

N. CEPPI PER ETTARO: 3.000

: FORMA DI ALLEVAMENTO: spalliera
ALTITUDINE MEDIA DEI VIGNETT: 400 s.l.m.
o VINIFICAZIONE: in bianco con I'utilizzo di un ceppo di lievito
selezionato, segue maturazione in botte grande di legno per 10 mesi
GRADO ALCOLICO: 13%

CONFEZIONE: 6 bottiglie
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

COLORE: giallo verdognolo
PROFUMO: intenso con sentori di frutta bianca

con note balsamiche

SAPORE:morbido, con spiccata eleganza e dotato di
naturale sapidita

ABBINAMENTT: si esalta con formaggi, carni bianche

e crudi di pesce

S.C.A.C. SOC. COOP.AGRICOLA Made in Italy

Contrada San Venanzo 31, 63072 Castignano (AP) Tel: +39 0736 822216

www.cantinedicastignano.com / commerciale@cantinedicastignano.com



