CASTIGNANQO

— CANTINE DAL 1960 -

? Vino rosso
VINO NOVELLO

VITIGNO: 60% Merlot, 40% Sangiovese

COMPOSIZIONE DEL TERRENO: medio impasto
FORMA DI ALLEVAMENTO: spalliera

ALTITUDINE MEDIA DEI VIGNETT: 300 s.L.m.

VINIFICAZIONE: prodotto da macerazione carbonica, con
saturazione di anidride carbonica, con una sosta di 10 giorni.
Seguono i processi di svinatura, pressatura e normale fermentazione
alcolica a bassa temperatura, bloccata mediante abbattimento della
temperatura per garantire la presenza di residuo zuccherino. Infine
chiarificato, filtrato e imbottigliato.

# L CONFEZIONE: 6 bottiglie
2= "'y i CODICE EAN: 8017288002314
GAIO ROSSO " BTG/CRT: 6

VINO NOVELLO - ',
MARCHE IGT ROSSO

PALLET COMPOSIZIONE: (EPAL 80x120 cm)
H crt totali file crt/fila
CASTIGNANO 167 120 5 24

= CANTINE DAL 1960 -

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
COLORE: rosso rubino con sfumature porpora

PROFUMO: frutta rossa matura, ciliegie, fragole, lamponi ed altri
frutti di bosco

SAPORE: fresco e morbido

ABBINAMENTI: ideale con le castagne, puo essere abbinato anche
ad un buon piatto di salumi misti oppure a funghi freschi o secchi
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